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取扱説明書 


保証書つき 


このたびは、お買い上げまことにあ 
りがとうございまず。 

ご使用になる前に、この取扱説明書 
を最後までお読みください。 
お読みになった後は、お使いに 
なる方がいつでも見られる 
ところに必ず保管して 
ください。 






ご意見をお寄せください。 

http://www.tiger\jp/ 
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まを上のご注意 


ご使用前によくお読みの上、必ずお守りください。 


※ここに表した注意事項は、お使いになる人や他の人々へのち害や財産への損害を未然に防止ずる 
ためのらのでず。安全に関ずる重要な内容でずので、必ずお守りください。 

※本体に貼付しているご注意に関ずるシールは、はがさないでください。 


表示内容を無視して、誤った使いかたをしたとき 
に生じる危害や損害の程度を、下の表示で区分 
して説明しています。 


A 警告 


取り扱いを誤った場台、使用者が 
死 t または重傷^を負5ことが想 
定される内容を示しまず。 


A 注意 


取り扱いを誤った場台、使用者が 
傷害^を負うことが想定されるか、 
または物的損害での発生が想定さ 
れる内容を示しまず。 


*1 重傷とは、失明や、けが、やけど（高温-低温)、感電、骨折、中 
毒などで後遺症が残るちのおよび治療に入院*長期の通院を 
要するちのをさします。 

*2 傷害とは、治療に入院-長期の通院を要さないけがややけど、 
感電などをさします。 

*3 物的損害とは、 家屋. 家財および家畜-ぺットなどにかかわる 
拡大損害をさします。 



A 公記号は、警告、ミ主意を示し 
/ \ます。具体的なミ主意内容は 
図記号の中や近くに絵や文 
章で表します。 


Q り記号は、禁止の行為であ 
ることを示します。具体的 
な禁止内容は図記号の中や 
-^近くに絵や文章で表します。 


•記号は、行為を強制した 
り指示したりする内容を示 
します。難的な指示内容 
指のは図記号の中や近くに絵や 
文章で表します。 


A 警告 


Q 交流100 vm 外では使わない。 
(日本国内10 0 V 専用） 

が止火災*感電の原因。 


〇 


定格1曰 A 上のコンセントを 
単独で使5。 


必ず実施他の器具と併用すると、分岐コンセント 
部び異常発熱して、発乂するおそれ。 


jr \ 電源コードや差込プラグが傷んだ 
iX ) り、コンセントの差し込みがゆる 
いときは使わない。 

感電•ショート•発乂の原因。 


めれ手禁止 


めれた手で、差込プラグの 
抜き差しをしない。 

感電やけびをするおそれ。 


/ TN 電源コードは、破損したまま使わな 
し、。また、電源コードを傷つけなし、。 

(加工する•無理に脚ブる•高温部にお 
づける • 引っ張る • ねじる • たばねる•重 
いわのを載せる • 挟み込むなど） 

火災•感電の原因。 

〇 差込プラグにほこりが付着してい 
る場合は、よくふき取る。 

必ず実施乂％の原因。 

〇 差込プラグは根元まで 
確実に差し込む。 

必ず実施感電•ショート•発煙•発乂のおそれ。 


Q 

禁止 

0 

禁止 

0 

禁止 



器具用プラグ（磁石式）の先端に 
ピンなど金属片やごみを 
付着させない。 

感電*ショート-発乂の原因。 

器具用プラグをなめさせない。 

乳幼児び誤ってなめないように 
ま意すること。 

感電やけびの原因。 



炊飯 中な は、絶対に 
ふたを開けない。 

やけどをするおそれ。 





2 ☆炊飯中は、調理中ち含みます。 


A 警告 


接触禁止 


蒸気孔に顔や手を近づけない。 

やけどをするおそれ。特に乳幼児には、 
さわらせないように注意する。 



子供だけで使わせたり、幼児の手が 
届くところで使わない。 

やけど • 感電 • けがをするおそれ。 



かめれ禁止 


水につけたり、水をかけたりしなし、。 

ショート•感電のおそれ。 


⑩ 

分解禁止 


改造はしない。 

修理技術者 m 外の人は、 
分解したり修理をしなし、。 

火災•感電•けびの原因。 


iTX すき間にピンや針金などの金属物や、 
(\;異物を入れない。 

感電や異常動作によるけびのおそれ。 


〇 

必ず実施 


異常•故障時には、直ちに使用を中止する。 

そのまま使用すると、乂災•感電•け 
びのおそれ。 

〈異常-故障例〉 

-ご使用中、電源コード、差込プラグび 
異常に熱くなる。 

-炊飯ジャーから煙び出たり、こげく 
さいにおいびする。 

-炊飯ジャーの一部に割れ、ゆるみ、び 
たつさびある。 

-内なベび変形している。 

-その他の異常や故障びある。 

すぐにプラグを抜いて、販売店へ点検- 
修理を依頼する。 


0 取扱説明書に記載1;|外の用途には使わない。 

蒸気や内容物び噴出し、やけどやけび 
_ をするおそれ。 

〈してはいけない調理例〉 

. ポ IJ 袋などに具材や調昧料を入れて加熱する 
-クッキングシートなどを落としぶた 
代わりに使用する 



A 注意 


jr\ 不安定な場所や、熱に弱いテーブ 
(X) ルや敷物などの上では使わない。 

乂災やテーブル•敷物を傷める原因。 

Q 壁や家具の近くでは使わない。 

蒸気や熱で、傷み-変色-変形の原因 
になるため、壁や家具からは3日 cm 
^ ^じ(上はなして使う。 

キッチン用収納棚な 
どを使用する際は、 

中に蒸気びこちらな 
いようにを意する。 


Q 水のかかる所や、 

乂気の近くでは使わない。 

^感電や漏電•本体の変形や火災•故障 
T の原因。 




専用内なベ m 外は使わない。 

過熱、異常動作の原因。 

禁止 

jr \ この製品専用の電源コード外は 
(\)使用しない。電源コードを他の機 
器に転用しない。 

故障*発乂のおそれ。 


〇 

必ず実施 


ふたを開けるとさは、 
蒸気にま意ずる。 

やけどのおそれ。 



接触禁止 


使用中や使用直後は、高温部に 
ふれない。 

やけどの原因。 


3 







































ま全上のご注意 


八注意 


^ 使用時 m 外は、差込プラグを 
コンセントか!5抜く。 

けびややけど、絶縁劣化による感電 • 
漏電乂災の原因。 


〇 

必ず実施 


必ず差込プラグを持って 
引き抜く。 

感電やシヨートして 
発乂するおそれ。 






タコ足配線はしなし、。 


乂災のおそれ。 



Q 取り扱いはていねいに。 

落としたり、強い衝撃を加えたりする 
と、けびや故障の原因。 


〇 お手入れは、本体が冷えてか5行う。 

高温部に而れることによるやけどのお 

必ず実施 





丸洗いはしない。 

本体を丸洗いしたり、本体内部や底部 
に水を入れたりしない。ショート•感 
電のおそれ。 


炊飯中なは本体を移動しない。 

iX / やけどや而さこぼれの原因。 

器具用プラグびはずれて、ごはんび炊 
けない原因。 


0 

接触禁止 


本体を持ち運ぶ際は、 

フックボタンにふれない。 

而たび開いてけびや、やけどをするおそれ。 


末永<ご®用いただ<ために、 （6^ ずお守0<ださい 


•こげついたごはんつぶ、米つぶなどは 
取り除く。 

蒸気もれ-ふきこぼれ • 故障やおいしく炊けない原因。 

•炊飯中^、本体に 
フキンなどをかけない。 

本体やふたの 
変形-変色の原因。 

•機能-性能を維持するため、製品に巧を設けて 
おりますが、この巧か5まれに虫等が入り故障 
することがあります。市販の防虫シートを使用 
する等、ご注意ください。また、虫等が入り故 
障した場合は、有償修理になります。お買い上 
げの販売店、または「連絡先」に記載のタイガー 
お客様ご相談窓□までお問合せください。 

•内なベのフッ素加工は、ご使用にともない消耗 
し、はがれることがありますが、人体には無害 
で、炊飯や保温性能も問題ありません。気にな 
る場合や、変形•腐食した場合は、お買い求め 
できます。お買い上げの販売店、または「連絡 
先」に記載のタイガーお客様ご相談窓□まで 
お問合せください。 

4 ☆炊飯中は、調理中も含みます。 


广 A 

•内なベのフッ素加工面のふくれやはがれ、 

変おの原因になるため、必ずお守りください。 

-内なベをガス乂にかけたり、電磁調理器-電子 
レンジなどに使用しない。 

-白米•無洗米!;!外を保温しない。 

-内なベの中で酢を使用しない。 

-付属品か木製品外のしゃちじを使用しない。 

-金属製のおたまやスプーン、泡立て器など、かた 
いらのを使用しない。 

-内なべにザルなどをのせない。 

-内なべに食器類など、かたいものを入れない。 

-金属へらやナイ□ンたねしなど、かたいもので 
お手入れしない。 

-食器洗ミき機や食器乾燥器などの使用はしない。 

-洗米時、内なべに強い力を加えない。 

•内なベが変形した場合は、お買い上げの販売 
店、または「連絡先」に記載のタイガーお客 
様ご相談窓□までお問い合わせの上、お買い 
ホめください。 

V_ J 



^各部のなまえとはた6を 



付属品 


〈しやちじ> 



〈計量カップ〉 

約1合（約0.18 L ) 




音について 


炊飯中 A • む！5し中-保温中にする下記の音は、異常で 
はありません。 

♦「カチカチ」という音（マイコン制御の音） 

•「ピチピチ」という音（熱により金属が収縮してこすれ 
合う音。） 

♦水のはじける音（炊飯中な-む S し中のみ） 


■ J チウム電池にごいて 


リチウム電池を内蔵していますので、電源コードのプラ 
グを抜いても現在時刻や予約時刻を記憶し続けます。 
♦リチウム電池は、電源コードのプラグを抜いた状態で 
4〜日年の寿命があります。 

•リチウム電池が切れると、電源コードのプラグを差し 
込むと「日：日日」が点滅します。通常の炊飯はでをま 
すが、現在時刻や予約時刻、保温経過時間の記憶は、 
プラグを抜くと消えてしまいます。 



リチウム電池は、お客様ご自身では 
交換でをません。 

V 

新しいリチウム電池との交換は、 
お買い上げの販売店、または「連絡 
先」に記載のタイガーお客様ご相 
談窓□までお問合せください。 

J 


,時刻の確認 ' 


時刻は24時間で表示されます。時刻が合っていないと 
きは、現在時刻に合わせてください。 （ P .2 目参照） 

☆炊飯中は、調理中も含みます。 5 

































































































ごはんをおいしく炊くための 

良いお米を選び、 

涼しい場所に保を 

精米曰の新しい、粒のそ 
ろったつやのあるお米を 
選びましょう。保存は、 

風通しの良い、涼しくて 
暗い場所に。 


付属の計量カップで正確にはかる 

(1 カップは約日. 18L) 

※無洗米ち付属の計量カップで 
はかりましよラ。本製品は炊 
さかたを工夫していますので、 

無洗米専用の計量カツプは必 
要ありません。 



說米は手早< 

たっぷりの水で手早 
くかさ混ぜ水を捨て、 
水び澄むまで手早< 
洗いましょう。 


分づき米 • 胚巧米 • 麦飯 • 発すち米 • 
雑穀米を巧くとまは r 白米 J メニュ ー 
を選びましょう 

※おかゆの場合は「おかゆ」メニュー。 

※雑穀を白米に混ぜて炊くとさは、白米の上にのせ 
て炊いてください。 


おこわを炊くとを 

おこわを炊くときは、「炊込み」メニューを選びましょう。 


無洗米を巧くとを 

♦無洗米と水を入れた後、ひと粒ひと粒び水になじ 
むように、底からよくかさ混ぜてください。（上 
から水を入れただけだと、お米び水になじまず、 
うまく炊けない原因になります。） 

♦水を入れて白くにごるときは、1〜2回水を入れ 
替えてすすぐことをおす 
すめします。（白くなる 
のは米のデンプン質でめ 
かではあ0ませんび、そ 
のまま炊くと、こげたり、 

ふきこぼれや、うまく炊 
けない原因になります。） 

《すべてのメニユーで無洗 
米を炊くことびできます。 





陵 


炊く前の準備は7ページ、 

炊さかたは8’1日 ’ ll ペー 
ジをお読みください。 


お米の種類や 
お巧みに合わせて 
水加減しましよう 


♦水加減の目安表 



メニユー 

水加減の目安（内なベ内側の目盛に合わせる） 

エコ炊さ 

「エコ」の目盛を目安にお好みで。 

白米.早炊さ. 

無洗米-炊込み 

「白米」の目盛を目安にお好みで。 

おかゆ 

全びゆの場合は、「おかゆ•全」の目盛。 
五分がゆの場合は、 r おかゆ•五分」の目盛。 

玄米 

「玄米」の目盛。 


※基準の目盛より水量を増やしたり、減らしたりする場合、 

1/3目盛]; Lb の増減はお避けください。 

※おこわ馆ち米)は「おこわ」の目盛を目安に水加減してください。 
※をち米とうるち米を混ぜて炊くときは、「白米」と「おこわ」 
の目盛の間を目安に水加減してください。 

※胚芽米-麦飯-発芽玄米-分づさ-雑穀米は、「白米」の目 
盛を目安に水加減してください。 

※発芽玄米-雑穀米は市販の袋に水加減などの記載びあるとさ 
は、その内容に従い、お好みで水加減してください。 


玄米に白米を混ぜて巧< とを 

•玄米び白米よりち多いとさは、「玄米」メニュー 
を選んでください。 （P.8 参照） 

•玄米と白米び同量のとさ、玄米び白米よりを少ないと 
きは、「白米」メニューを選んでください。 （P.8 参照) 
(このとき玄米は、1〜2時間つけおきして吸水さ 
せてから炊いてください。） 


具を入れて巧<とを 

] カップに対して具は約7□呂 
下。調味料はよくかさ混ぜ、 
具はお米の上にのせます。 
具を入れて炊<場合の最大 
炊飯量（下表）は必ず守り 
よしよ-〇 



炊込み 

2合似下 

全びゆ 

0.日合似下 

玄米 

1.日合!^ソ下 


エコ巧をメニューについて 

エコ炊さは、でさるだけ消費電力を抑えて、炊飯す 
るメニューです。 

白米メニューに比べて、消費電力量び約9〜]己％ 
少なくなります。乂力を抑えていますので、少しか 
ために炊さあびる場合びあります。かたさび気にな 
る場合、白米メニューをお試しください。 
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3 


ごはんを巧く前の準備 





1 


お米をはかる 


必ず付属の計量カップではかりまず。 

※付属の計量カップすりさり一杯で約1合（約日. 18 L ) 

冷ン嫁 I 無洗米も付属の計量カップで 
^夕^ン!:••’はかってください。 


〈正しい計量例〉 


1 


〈間違った計量例> 



指定の炊飯量 （ P .2 目の仕様表参照） 
。社可 m 外で炊くとうまく炊けない場合があ 


りますのでご注意ください。 


お米を ミ 兄つ （内なベで洗米できます） 

※無洗米の場合は必要ありません。 


•お湯巧已以 U 上）で洗米や水加減しないで 
^ください。うまく炊けない原圆こなります。 

•強い力で洗米しなしでください。内なベが 
変形して5まく炊けない原因になります。 


0水加減ずる 

内なベを水平に置き、内なベ内側の目盛に合わ 
せて水加減しまず。 

お米の種類•メニューを確かめてお好みで水 
1/く^}加減してください。 （ P . 目の目安表を参照） 



4水滴-米つぶなどをふき取る 

〈内なベ外側や縁〉〈本体内側〉足=、八。ッ丰ン 
熱板 



熱板やセンターセンサー•上枠•フック 
ボタン付近に付着したごはんつぶ•米つ 
ぶなどは必ず取り除く。ふたが閉ま5なく 
なったり、炊飯 中な にふたが開く原因。 


0 内なベを本体にセツ ト する 

Ofli きがないように 内ぶたが正しくセット 



電源コードを接続ずる 

0 



'〇差し込む 


©差し込む 


器具用プラグ 


ホ 



差込プラグ 


保温ランプが点灯している場合は、 
[保温/取消1 キーを1回押して、消灯させ 
て < ださい。 


め 

に 


使3かた 


☆炊飯中は、調理中ち含みます。 













































































































4 ごはんの巧をかた 


恣 


齡指:!鷄 


1 r メニュ ~1 丰一を巧して、 

快きたいメニューにを合わせる 


押ずごとに、メニューが順に切り替わりまず。 



※あ S かじめメニューが選ばれている場合は、メニュ ー 
選択の必要はありません。 


「早炊き」は、「白米」に比べて、炊飯 
時間が短いので、かために炊さあがり 
ます。 


2 麼動キー押す 

巧飯び開始されまず。 


エコ炊き白米早炊き無洗米 


一 的5 

炊込み 
おかゆ 
玄米 
調理 


白米は 



巧飯時巧の目ま 


エコげさ 

白米 

早げさ 

無洗米 

40〜已〇分 

41〜日1分 

20〜40分 

42〜已2分 


炊込み 

おかゆ 

玄米 

37〜曰曰分 

61〜67分 

74〜91分 


※上記の時間は、すぐに炊いた場合のむ S しあびりまでの時間です。请圧1日日 V 、室温23で、水温23で、か加減は標準か位) 
※炊飯時間は、炊飯量お米の種類、具の種類や量、室温、水温、水加減、電圧、炊きあがり予約タイマーを使用したとき 
などにより多少異なります。 
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5ごはんが!炊をあがった6 


1 「む 5 し」になると… 

表示部にむ5しあがるまでの残り時間を 
1分きざみで表示しまず。 

※メニューによってむ S し時間が異なります。 
む S し時間は、表示部に表示されます。 


エコ炊き白米早炊き無洗米 


. 

炊込み 


ぁと1つ 

おかゆ 


( L ^ 

玄米 

調理 

、 


J 


2炊きあびると 


自動のに保温しまず。 



《 「おかゆ」は、 【保温/取消1 キーを押して、すぐに取り出し、 
早めにお召し上がりください（保温ランプが点滅)。 


3 ごはんをほぐず 


炊きあがった5、必ずずぐにごはん全体を 
ほぐして < ださい。 

※内なベの形状による 
特徴で、ごはんの中 
央部がややくぼむ 
ことがあります。 

※内なベを、ミト 
ンなどで押えて 
行います。 



っゅが 
たまる部分 
(上枠） 

内なベ 




炊飯直後や保温中にふたを開けて、 
つゆが上枠や外などに流れ落ちた 
場合は、ふき取る。 


11^ 


ジャーをほい終わった6•- 

晦温/取消： J キーを押ず 



差込プラグを抜いて、 
器具用プラグをはずず 
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6 巧をあがりモ約タイマー巧飯のしかた 


〔 




保温 



取消 J 



炊飯 




予約 




5 


2 


炊きあがり予約タイマー 
(そ約1 • 2) について 


食べたい時刻に炊きあばることができまず。 

♦「予約1」または「予約2」を選んで、時刻を合わせて 
セツトすると、合わせた時刻に炊さあがります。 

• r 予約1」「予約2」の2通りの時刻が記憶でさます。 

例えば「予約1」を朝食用、「予約2」を夕食用に設定 
でをます。 

♦一度設定した時刻はそのまま記憶します。 



例えば、「予約1」で13 : 3日に設定すると、 

13 B き30分に炊をあがりまず。 


♦ 下記の場合は、炊をあがり予約がで 


•「早炊さ」「炊込み」「調理」の場合。 
• 下表の時間未満の場合。 


メニユー 

タイマーセツトがでをない時間 

エコ炊さ 

1 時間曰分未満 

白米 

1 時間曰分未満 

無洗米 

1 時間曰分未満 

おかゆ 

1 時間 1 日分未満 

玄米 

1 時間 40 分未満 


-表示部の時計が「日:日日」で点滅して 
いる場合。 

♦保温ランプが点好している場合は、 
[保温/取消 1 キーを押して消好させる。 
(点なしていると、予約でさません。） 

\ ♦尾窗)キーを押した後、約3日秒間何 
を ちしないと「ピピピ」と音でお知 S 
せします。 

♦炊をあがり予約タイマー炊飯がでを 
ない状態にセツトされているとを 
に、尾窗)キーまたは麼 g キーを巧 
すと、「ピピピ」と音でお知 S せし 
永9 〇 
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1 現在時刻を確認ずる 


※現在時刻があっていないと時間通りに炊けませ 
ん。現在時刻の合わせかたは、 P .2 目参照。 
※時刻は24時間で表示されます。 



エコ炊き白米早炊き無洗米 

(^iy 

グ 

产 E 邸 

炊込み 
おかゆ 
玄米 
調理 


么尾慰キーを押して、「予約1」 
または r 予約2」を選ぶ 

押ずごとに、「予約1」と「予約2」が切り替わ 
りまず。 


爲滅 


( エコ 炊き白米早炊き無洗米 

お 


炊込み 
おかゆ 
玄米 
調理 


了巧ツ ■ 

rmn 

LILILI 





圃圆キーを押して、 

炊きあげたい時刻を合わせる 

※時刻は24時間で表示されます。 


エコ炊き白米早炊き無洗米 


3約1 

\13'30 

炊込み 
おかゆ 
玄米 
調理 




•面キーは1時間単位、圓キーは10分単位で 
台ねせることがでさまず。 

•押し続けると、早送りができまず。 


腐敗の原因になるため、タイマー予約 
。的つ 'は12時間於内にする。 


4良^^キーを押して、 
炊きたいメニューに 
顔を合わせる 

※あ S かじめメニューが選ばれている場合は、メニュ ー 
選択の必要はありません。 


ピッ 



I エコ炊き白米早炊き無洗米 

在 

う約1 

炊込み 

トニュ -] 


1330 

おかゆ 

玄米 

調理 


0 [炊飯) キーを 巧す 

予約完了でず。 


白米は 


エコ炊き白米早炊きお洗米 


斗約1 

1330 

炊込み 
おかゆ 
玄米 
調理 






炊飯 


予約 



※タイマーセットを間違えたときは、 [保温/取消1 キーを巧し 
て、左記の2か S セットし直してください。 


巧3かた 
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^ 巧温について 


炊飯が終了ずると、自動的に保溫に切り替わりまず。 

■保温を中止するとを 

(保温/取消) キーを押ず。 

(保温ランプが消な） 



■再度保温するとを 

(保温/取消) キーを押ず。 

(保温ランプが点な） 



少量のごはんを保温ずるとを 


ごはんを内なベの中央に寄 
せて保温し、できるだけ早 
くお召し上がりください。 


♦におい-パヴつさ•変色-腐敗や内 
なべの腐食などの原因になるため、 
下記のような保温はしない。 


• 冷やごはんの保温 
• 冷やごはんのつざ足し 
-しゃちじを入れたままの保温 
• プラグを抜いての保温 
-12時間於上の保温 
• 最小炊飯量於下の保温 
( P .2 目の仕様表を参照） 

• 白米（無洗米） iil 外の保温 


♦内なベの縁-パッキン類にごはんつ 
ぶなどがついたときは、取り除く。 
乾燥 • 変色 • におい’ベたつさの原因。 

参「おかゆ」は、できあがった S (保温/取消1 
キーを押して、すぐに取り出す。その 
ままにしておくと、のり状になったり、 
内ぶたについた露がおちてさてべた 
ついたりしますので、早めにお召し上 
がり < ださい。 

♦ご使用環境の厳しい状況の場合（寒 
冷地や周囲の温度が高い場合など） 
は、早めにお召し上がりください。 

♦保温中のご飯の温度が低いと感じた 
場合は、再加熱 （ P . 13参照）をし 
て < ださい。 



保温中の作動について 


保温中は保温ランプが点なしまず。 


保温経遇時聞の表巧について 


保温中に圃キーを巧している間は、保温経過 
時間が1時間単位で表示されます。12時間を 
超えると、24時間まで点滅表示されます。 


エコ炊き白米早炊き無洗米 

快込み 
おかゆ 
玄米 
調理 


《24時間を超えると、に4」が点滅してお知！5せします。 
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S 再加熱のしかた 


保温中のごはんは、食べる前に再加熱ずるとあ 
つあつのごはんになりまず。 

♦ごはんが内なベの半分於上あるとさ 
、 で听' は、量が多すざて、充分にあたため 
S れません。 

♦下記のような状況で再加熱すると、 
ごはんがパヴつをます。 

•炊さあがり直後など、ごはんが熱 
いとさ。 

-ごはんが最小炊飯量（日.日合）於 
下のとさ。 

•3 回 liLb くり返して再加熱したとさ。 


1 


保温中のごはんをほぐす 


ルさじ1〜2杯の巧ち水を均 
一に行ラ 



/ろン#.打ち水をすると、パヴつをを抑え、ふつく S と 
夕 W づ y 仕上がります。 


保温ランプの点'灯を確認ずる 




保温 

廊 


※保温ランプが点なしていないと、再加熱ができません。 
点好していないときは、 [保温/取消1 キーを巧す。 

( P . 12参照） 


化欠飯)キーを押ず 


エ コ炊き白米早炊きお洗米 

巧込み 
おかゆ 
玄米 
調1里 


I 日:あ 




み 


保温 

色 



※再加熱をやめたい場合は、 (保温/取消1 キーを巧す。 


勺-(一音-か、違ごはんが冷たい（約已已。 CliTF ) とき 
は、再加熱ができません。「ピピピ…」 
と音でお知！5せします。 


加熱したごはん全体を 
よくほぐし、均一にする 



使3かた 
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9 調理のしかた （ r 調理 J メ ニ ュー ) 


下記のようなお料理を手軽に作ることがでさま 
ず。お料理の作りかたは、メニューガイド ( P .23 
〜2日）をご参照ください。 

最初は沸とう温度に近い高温で煮た後、約93でに温度 
を下げてしば S く煮込みます。その後さ S に約88でに 
温度を下げて引さ続さ煮込みます。徐々に加熱温度を下 
げて煮込むことによって味のしみ込みを良くし、長時間 
加熱してち煮詰まる/こ屑日がありません。 


メニュー例 

ビーフシチュー、 □ —ルキャベツ 

「ビーフシチュー」「□-ルキャベツ」の作りかた 
ミぶ繁については、メニューガイド （P.2 己）にご紹介し 
\•…‘/ています。 


♦メニューガイドに記載されているメ 
L 的可 ニュー lil 外の調理をすると、ふさこ 
ぼれる場合があるので注意する。 

参調味料が内なベの底にたま S ないよ 
うに、よくかきまぜてか S 調理する。 
♦煮汁で煮込む場合は、冷ましてか！5 
調理を始める。 

♦かたくり粉でとろみをつける場合 
は、調理の最後に入れる。 


2内なべに材料を入れ、 

ふたを閉める 

材料は、内なベ内側の「白米」の目盛を 
目安に入れる。（下記の表を参照）最大 
量より多いと煮えなかったり、ふさこぼれ 
たりします。また、最小量より少なくても 
ふきこぼれる場合びあるので注意する。 


最大量 

最ル量 

白米目盛 

3似下 

白米目盛 

1似上 


3 電源コードを接続ずる 



調卢 

声未的 


るとをの、 
本的な操作手順 


材料の下ごし5えをずる 


4 r メニュ ー1 キーを 巧して 
「調理」 を 選ぶ 



5 調理時間を合わせる 

調理時間は、面風キーで台わせまず。 
日〜120分まで日分単位で設定できまず。 

※圃キーを巧すごとに已分ずつ増え、 

圆キーを押すごとに已分ずつ減ります。 



14 


0 麼亟]キーを1回押ず 

調理が始まりまず。 




/できあびった5 

保温ランプが点なし、表示部に 「0 h 」 が表示 
されまず。 



Oh が表示- 



エコ炊き白米早なき無洗米 



0 

•し' • 

炊込み 
おかゆ 
玄米 
調理 



i 



※調理が足りない場合は、 保温ランプが点灯している状 
態で阅キーを巧して追加の調理時間を合わせ、 

厥鼠キーを巧す。(最大3日分追加でさます。） 


調理が足りない場合、追加で調理する 
、一节っ'前に 【保温/取消1 キーを巧さない。保温ラ 
ンプの点好が消え、弓Iさ続を調理でをな 
くなります。巧してしまった場合は、下記 
の手順で調理する。 

(1) 内なベを取り出して、めれフキンの 
上に置<。 

(2) 本体のふたを開けたまま1日分ほ 
ど放置し、本体と内なベを冷ます。 

(3) 再度、内なベを本体にセットする。 

(4) P. 14の 4 か S の要領で調理する。 

※調理の保温中に温めなおしたいとき（食べ頃温度に 
したいとを）は、保温ランプ点好時に麼堅)キーを巧 
して再加熱する。再加熱の残り時間を表示し、再加熱 
が終了すると「ピーピーピー」と3回音が鳴ります。 
再加熱後は、保温ランプが点好して保温時間を継続し 
てお汀^します。 


(保温/取消 


が終ねつた6 


(保温/取消) キーを押ず 
【保温/职肖1 キーを巧すと、 
保温ランプが消なします。 





17ページの要領でにおいを取り除く 


※調理が終わって [保温/取消1 キーを押さなければ、 
そのまま保温を続け、1時間単位で1時間 (Ih) 
か S 目時間 （6h) まで表示されます。目時間を超 
えると、「6」が点滅します。 

※料理によっては、保温を続けると風味が落ちてく 
る場合があるのでま意する。 


使3かた 
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内なベ 


内ぶた 



蒸気孔 



計量カップ 


しやちじ 



〇水またはめるま湯で、スポンジで洗う。 

©乾いた巧で水分をふき取り、充分に乾燥させる。 





/研磨粒子 
></部分で洗 
ねない。 


•内なベは、スポンジの 
研磨粒子部分で洗わな 
いでください。フッ素 
加工面がはがれる原因。 

•内なべに食器類などを入れ、洗いおけとして 
使わない。また、内なベを乾燥させるときに 
食器類の上にかぶせるなどして重ね置をし 
ない。フッ素加 
工面が傷ついた 
り、はがれたりす 
る原因。 




•本体の外側 • 内側のちれは、かたくしぼった巧でふき取 
•電源コードは乾いた巧でふく。 

•熱板やセンターセンサーに、こげついたごはんつぶ•米 
つぶなどがついている場台は取り除く。 

※取れにくい場合は、市販のサンドペーパー （32 日番程度）で 
取り除を、かたくしぼった布でふさ取る。 

•上枠やフックボタン付近に付着したごはんつぶ•米つぶ 
などは取り除<。 


♦本体内部へは、絶対に水が入!5ないようにする。 
、ム打つ'•電源コードを水につけたり、水をかけたりし 
ない。 

ショート•感電•故障のおそれ。 



参パッキン類は、はずさない。 

参腐食やにおいを防ぐため、内なベや 
内ぶたはいつち清潔にする。 
•シンナー類-クレンザー-漂白剤- 
化学ぞうをん-金属へ！5 •ナイ□ン 
たわしなどは使わない。 

♦各部を取りはずした後、お手入れする。 


•計量カップ*しゃちじを熱湯に浸さない。 

変形のおそれ。 

•食器洗ミき機や食器乾燥器などの使用はしない。 

変形するおそれ。 

•雑殻（アマランヴスなど）を混ぜて炊いた後は、 
必ず内ぶたをお手入れする。内ぶたの蒸気孔が目 
詰まりして、ふたが開かな<なるなど故障のおそ 
れや、うまく炊けない原因。 


丄 Q お手入れのしかた _ 

ご使用後は、いつまでも清潔にご使用いただくために、必ずその曰のうちにお手入れしてください。また、お手入れ 
は定期的に行ってください。 


♦差込プラグを巧いて器具用プラグをはずし、冷えてか!5お手入れずる。 
♦洗剤でお手入れするときは、台所用合成洗剤（食器用-調理器具用）を使う。 
♦スポンジ • 巧はやわ!5かいものを使う。 


使うたびに洗うもの 巧れるたびにお手入れずる箇所 
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巧ぶたの取りはずし-取りつけ 


■取りはずしかた 

手前に引いてはずず。 

■取りつけかた 

内ぶたをふたの巧に合わせて、 



においの取り除きかた （炊飯ジャーに、においがついた場台) 


0内なべに水を 7 〜 S 分目入れて、白米メニューで壓靈キーを押ず。 

保温に切り替わった5、 (保温/取消I キーを巧ず。 

く:•湯）においが気になるときは、水にクエン酸（約2日呂）を入れてかき混ぜてか S 行うと、よりにおいが取り除かれます。 
ミ.お義 j ※においによっては、完全に落ちない場合があります。完全に落ちない場合は、お買い上げの販売店、または「連絡先」 
、 に記載のタイガーお客様ご相談窓□までご相談ください。 

©内なベ-内ぶたを、台所用台成洗剤で洗った後、充分に水洗いずる。 

©風通しの良い場所で本体、各部を乾燥させる。 


熱板の汚れの取0除をかた 


ご使用中、ふたなどか5露が流れ落ち、熱板にシミのようなミちれがつくことがありまず。 
性能上、支障はありませんが、巧れが気になる場台は下記のようにお手入れしてくださし、。 

〇ナイ □ ンたねしに市販のクリームクレンザーを少量つけ、 

熱ホ反のシミができた箇所を磨く。 

©湿5せたキッチンペーパーやフキンで、ミちれをふき取る。 




使3かた 





















































22 うまく•がけない？と思った s 


炊きあがったごはん、炊飯中、保温中のごはんがおかしいときは、次の点をお調べくださし、。 
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調理したものがおかしいときは、次の点をお調べください。 
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故障かな？と思った5 

修理を依頼される前に、ご確認ください。 


こんなとさは ^ 

> ここを確認して ^ 

► こう処置してください 

参照 

ぺージ 

ごはんが 
炊きあが5ない- 
調理できない 

プラグびはずれていませんか。 

プラグを差し込む。 

27- 

14.27 

セットした時刻に 
炊きあがっていない 

現在の時刻び正しくセツトされて 
いますか。 

時刻を正しくセツトする。 

26 

18ページの「炊飯時間び長い」の項目を確認して、処置する。 

炊きあがり予約タイマー 
のセット中に、 

「ピピピ」と音がして 
セットでさない 

現在の時刻び正しくセットされて 
いますか。 

時刻を正しくセツトする。 

26 

表示時間び「日：日0」で点滅 
していませんか。 

現在時刻をセツトする。 

26 

「早炊さ」「炊込み」「調理」を 
選択していませんか。 

「早炊さ」「炊込み」「調理」は 
タイマーセツトでさません。 

10.1 1 

タイマーセットびでさない時間 
を選択していませんか。 

タイマーセツトの可能な時間で 
タイマー炊飯する。 

炊きあがり予約タイマー 
炊飯の予約をしていると 
さに、「ピピピ」と 
音がずる 

尾 U キーを押してから、 

約3日秒間何もしないと 
音でお知らせします。 

続けてタイマーセツトを行い、 

予約を完了させる。 

10.11 

表示部がくらる 

パッキン類や内なベの縁に、 
こげついたごはんつぶ- 
米つぶなどびついていませんか。 

されいに取り除く。 

7. 

16.17 

内なベの外側びめれていませんか。 

乾いたフキンでふさ取る。 

炊飯中な.む5し中. 

保温中に音がずる 

「カチカチ」という音。 

マイコン制御の音です。 
故障ではありません。 

己 

「ピチピチ」という音。 

熱により金属び収縮してこすれ合う 
音です。故障ではありません。 

水のはじける音。 

(炊飯中な-むらし中のみ） 

故障ではありません。 

上記の音とはまった<異なった 
音びする。 

お買い上げの販売店に 
修理をご依頼ください。 

- 

本体内に、水や米が 
人ってしまった 

故障の原因になりますので、お買い上げの販売店に修理をご依頼ください。 

- 

時刻合わせの際、 

® または 度] キーを 
押してら時刻セットモード 
にな5ない 

炊飯中 A • 保温中-タイマー予約中は、時刻合わせできません。 

26 

保温ランプが点滅ずる 

「おかゆ」のメニューを選択してい 
ませんか。 

そのままにしておさますと、おかゆびのり 
状になったり、ベたついたりしますので、お 
早めにお召し上びりください。 

9.12 

保温経過時間が点滅ずる 

] 2時間じ(上、「保温」を続けて 
いませんか。 

保温の時間び] 2時間を超えると、 

保温経過時間び点滅してお知らせし 
ます。 

12 



☆炊飯中は、調理中も含みます。 21 
















































巧障かな 


?と思った S 


こんなとさは > 

> ここを確認して ^ 

> こう処置してください 

参照 

ページ 

電源コードのプラグを抜 
<と、現在時刻や 
予約時刻、保温経過時間 
の記憶が消える 

プラグを差し込んだとさに、表示 
部に「0 :日0」び点滅していませ 
んか。 

U チウム電池び切れています。 
お買い上げの販売店に修理をご依頼< 
ださい。 

己 

ふたが閉ま5ない、また 
は炊飯中 A にふたが開く 

上枠やフックボタン付近にごは 
んつぶ-米つぶなどび付着して 
いませんか。 

されいに取り除く。 

7.16 

キーを押してら 
反応しない 

器具用プラグび本体のプラグ差込 
□に、差込プラグびコンセントに 
差し込まれていますか。 

プラグを確実に差し込む。 

27- 

14.27 


保温ランプび点打して 

(保温/取消）キーを巧し、イ呆漏を 

7.12 


いませんか。 

取り消してから操作する。 

樹 flg などのにおいがずる 

使いはじめのうちは、樹脂などのにおいびすることびありますび、 

ご使用とともに少なくなります。 

- 

プラスチック部分に 
線状や波状の箇所がある 

樹脂成形時に発生する跡で、使用上の品質に支障はありません。 

- 


こんな表示が出たとまは 



樹脂成形品について 

※熱や蒸気にふれる成形品は、ご使用にともない傷んでくる場合があります。お買い上げの販売店、または「連絡先」 
に記載のタイガーお客様ご相談窓口までお問い合せください。 
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参このメニューガイドで使用してし倍計量カップは、日.1 8 L (付属の計量カップ)です。 
参大さじは、1已 mL です。参ルさじは、已 mL です。 

※無洗米を炊 < 場合は、お米を洗ラ必要はありません。 


巧春の訪れを感じさせる曰本の風晋食。 


® と草粥 



■材料 （2 〜3人分） 

•米…… 0.5 カップ •塩……少々 

• セ草[せり、なずな、ごぎょう、はこべら、ほとけのざ、すずな（か 
ぶの若葉）、すずしろ（大根の若葉）]…各適量 

■つくり方 

® セ草はそのうち手に入りやすし^〜3種類を選んで 50 g ぐらい 
用意し、さっと茹でて水にさらし、かたくしぼって細かく刻みます。 
©米を内なベで洗米し、「おかゆ•全」の目盛 0.5 まで水を加え、 
「おかゆ」 で炊きあげます。 

® 炊きあがったらセ草と塩を加え、ひと混ぜします。 


♦塩はかずげきあがってから加えてください。最初から加えてげ 
くと、うまくげけない場合があります。 

参おかゆはなきあがり後、保温になりません。時間がたつと粘り 
が出て P 未が変わりますので、早めにお召し上がりください。 

参具を加えてからの水位が、「おかゆ」の一番上の目盛より上に 
ならないようにしてください。 


カルシウムたっぷりの健康食。 


® いりこ入りを米ごはん 



み"…… ■ 吃"お 一 


■材料 (2 〜3人分） 

•玄米 ......1.5 カップ •し、りこ ......15 g 

• 塩ふき昆布 .5 g •酒 . 大さじ1 

•醫油 . 小さじ1 

■つくり方 

® 玄米を内なベで洗米し、調巧料を加え、「玄米」の目盛 1.5 ま 
で水を加えてよく混ぜ合わせます。 

©①に頭と腹を取ったいりこをのせ、 「を米」 で炊きあげます。 

® 炊きあがったら塩ふき屋布を加え、全体をふんわりと混ぜ合わ 
せます。 


♦玄米は約1〜2時間浸水させると、よりやわらかくげきあがります。 
♦誓油•みりんなど、調 P 未料が多すぎる t うまくなけない場合が 
あります。 


を 

局 


ニユー カイド 


その他 


ごを意 
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具とごはんのおがのバランス。 

參かやくごはん 



■材料 (2 〜3人分） 

•米……2カップ •昆布…… 2 cm 角1枚 

•巧付け調味料(誓油...大さじ11/3、酒...大さじ11/3、塩…小さじ 1/6) 

• 鶏もも肉.. -408 • 油揚げ…1/3枚 • 人参.. -208 

• ごぼう" -208 • コンニヤ ク" -258 

• 干し椎昔" • 1枚 • さやえんどう…3〜5枚 

•酒•誓油•塩•酢……各•適量 •揉み海苔……少々 


■つくり方 

〇鶏肉は 1 cm 巧に切り、酒、醬油各少々をまぶしておきます。 
©油揚げは油抜きをして縦半分に切り、細切りにしておきます。 
® 人参は巧をむき、 3 cm の長さの太めの細切りにします。 

〇ごぼうは包 T の背で皮をこそげ取り、ささがきにして酢水に 
さらします。 

® コンニヤクは水から4〜5分茹で、水で洗って人参と同様に 
切ります。 

® 干し椎茸は水に浸けて柔らかく戻し、石づきを取り除いてか 
ら細切りにします。 

©さやえんどうは筋を引き、塩茹でにしたあと、;令水に取り、色 
止めして細切りにします。 

® 米を内なベで洗米してから、巧付け調巧料を加えて「白米」 
の目盛2まで水を加え、よく混ぜ合わせてからさやえんどうが外 
の具と昆布をのせ、 「巧込み」 で炊きあげます。 

©⑥が炊きあがったら、屋布を取り出し、さやえんどうを加えて 
全体をよくかき混ぜ、器に盛りつけてから揉み海苔を散らします。 


♦水の量は、具の種類によって多少加減してください。 

参最初から加える場合の具の量は米の重さの約 45% ii (下にし 
てください。多いとうまくげけない場合があります。 （1 カップに 
がして具は約 70 gii (下） 


面倒なおこわも、「かきたて J で簡単に。 


•赤飯 



■材料 （2 〜3人分） 

•もち米……2カップ 


>あずき…… 50 g •胡麻塩……少々 


■つくり方 

® あずきを洗って鍋に入れ、その5倍の水を入れ、火にかけま 
す。煮立てばお湯を捨て、新たにあずきの5倍量ぐらいの水 
を入れ、強火にかけてかために茹でます。 

©あずきと茹で汁に分け、茹で汁はボウルに取り、お玉ですく 
い落としながら、空気にふれさせて、手早く;令まします。 

® もち米は内なベで洗米し、あずきの茹で汁を「おこわ」の 
目盛2まで加え（足りない場合は水を加えます）、よく混ぜ合 
わせます。 

〇③に②のあずきをのせ、 「巧込み J で炊きあげます。 
©炊きあがったら全体をふんわりと混ぜて器に盛り、胡麻塩 
を添えます。 


ご注意 
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■材科 (2 人分） 

• 牛肉(角切り） . 150呂 • にんじん . 50呂 

•たまねぎ . 1 0 Og • じやがいも . 1 0 Og 


>マッシュ J レーム. 


•フ□ッコリー. 


•30 g 


• サラダ油 . 大さじ 1/2 ♦バタ- . 大さじ1 

•ホワイン . 1/4 カップ •小麦粉 . 大さじ1 1/2 

• 塩•こしょう . 各少々 • ブイヨン . 3/4 カップ 

• 調味料(デミグラスソース ... 1/2 カップ、口ーリエ. •• 1枚、 

クロー ブ’ • • 1個、塩•こしょう•砂糖…各少々） 

■つくり方 

® 牛肉は塩•こしょうして小麦粉をまぶしておきます。にんじん、たまねぎ 
はくし切り、じゃがいもは4等分にします。ブ□ッコリ-は小房に分けます。 
©フライパンでサラダ油を熱し、ブロッコリーな外の野菜をげめ、内 
なべに入れます。 

® フライパンにバターを溶かし、牛肉を炒め、ホワインを加えてさら 
に軽く妙'め、内なべに加えます。 

〇ブイヨンと調な料を③の内なべに入れ、全体をよくかき混ぜて口 
—リエ、 クロー ブを加えます。 

©「調理」で120分加熱します。 

® ブロッコリーは塩ゆでにし、できあがったシチューに力日えます。 


■材料 （2 人分） 

• キャベツ . 4枚 


•ベーニ!ン. 


.4 枚 


>ブイヨン……2カップ 
のーリエ ...... 1枚 

>小麦粉……適量 
>詰め物 

合びき肉……10 Og 
たまねぎ……1/4個 


•塩•こしょう . 少々 

•バター…… 5 g 
>ケチャップ……少々 

ベーコン……1枚 
卵 . 1/4個 


生パン粉……大さじ11/2 牛乳……大さじ1 

塩•こしょう•ナツメグ……各少々 

■つくり方 

® キャベツは柔らかくゆでて、ざるに上げて、熱いうちに塩をふ 
つて水分を取ります。 

©たまねぎはみじん切りにし、パン粉は牛乳で浸しておきます。 

® ベーコンは2枚をみじん切りにしておきます。 

〇ボウルに合びき肉と③のべーコンをよく混ぜ合わせて、塩、こ 
しょう、ナツメグを加えて粘りが出るまでよく混ぜ合わせます。 

© ④に②のたまねぎとパン粉、溶き卵を加えて混ぜ合わせ、詰 
め物を作ります。 

©①のキャベツの芯を削ぎ取り、内側に小麦粉をつけて⑥を4 
等分にしてキャベツの上にのせて包みます。これを4個作り、 
ベーコンで一巻きしてつまようじで止めます。 

©内なべに口ールキャベツを並べて、ブイヨンをまぎ、口ーリエと 
バターをのせて、紙ぶたをして、「調理」で40分加熱します。 

® 仕上げに塩、こしょうで巧を調えて、器に盛りつけてケチヤッ 
プを添えます。 


煮込み料理は、加熱歡保温の状態でしばらく置いておくと巧がよくしみてやわらかくなります。 


♦調味料が内なベの風こたまらないように、よくかきまぜてから調巧してください。 
♦煮汁で煮込む場合は、冷ましてから調理を始めてください。 

参かたくり粉でとろみをつける場合は、調理の最後に入れてください。 
♦調理が終わった後はにおいを取り除いてください。 （ P . 17の「におい 
の取り除きかた」参照） 


参調理が足りない場合に追加で調理する前には、逗疆亟郵キーを押さない 
でください。イ呆温ランプの点灯が消え、弓 I き続き調理できなくなります。 
( P .1 5参照）炯してしまった場合は、内なベを本体から取り出してぬれフキ 
ンの上に置き、本体のふたを開けたまま10分ほど放置し、本体と内なベを 
冷まします。その後、再度内なベを本体にセットし、調理してください。） 


最初は沸とう温度に近い高温で煮た後、約93でに温度を下げてしばらく煮込みます。その後さらに約88でに温度を下げて引き続き煮 
込む「調理」のメニュー。徐々に加熱温度を下げて煮込むことによって巧のしみ込みを良くし、長時間加熱しても煮詰まるふ配があり 
ません。 


m r 炊きたて」で、おいしいおかずが簡単に! 

W 素巧を生かした本格的をお料理が、手軽に作れます。 



ビーフシチュー 


その他 


ご注意 
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現在時刻の合わせかた 

時刻は24時間で表示されまず。 

※炊飯中な-保温中-タイマー予約中は、時刻合わせで 
さません。 


例：巧： 30 J を巧： 3引に合わせる場合 


1電源コードを接続ずる 

( P .7 参照） 

2時刻セツトモードにする 

圃または圓キーを巧ずと、©が表示されまず。 


エコ炊き白米早炊き無洗米 

( 

1330 

炊込み 
おかゆ 
玄米 
調理 


赤 



3 時刻を合わせる 

• r 時」は面キー、「分」は励キーを押して台 
わせまず。 

•押し続けると早送りになりまず。 

•時刻を合わせ終わってか5、运キーを 
押して、時刻台わせ完了でず。 


仕様 


サイズ 

0.54 L (3 合）タイプ 

電源 

1 00 V 已 0-60 HZ 

定斗 

各電力 （ W ) 

37已 

省 

I 

ネ 

法 

関 

連 

卞 

最大炊飯容量 （ L ) 

0.54 

区分名 

E 

蒸発水量* 4 (呂） 

28.3 

年間消費電力量 （ kWh / 年） 

41.3 

1回当りの'臟陈肖費電力量 5 ( Wh ) 

104 

衣 

示 

* 1 

*2 
キ 3 

m 間当りの瓶副淵 M 力量 5( Wh ) 

10.8 

IBSb 挡りのタイ 7- 予約睹饋動量 ( Wh ) 

0.40 

1時間当りの議陈饋電力量 ( Wh ) 

0.33 

炊 

飯 

巧 

エコ炊さ 

日.09〜 0.54 ( 日.日〜3合） 

白米 

0.09〜〇.已 4(0 .日〜3合） 

無洗米 

日.09〜〇.日4(日.己〜3合） 

早炊さ 

日.09〜〇.己4(日.己〜3合） 

y 

炊込み 

0.09〜 0.3 目（日.日〜2合） 

( L ) 

おかゆ 

全びゆ 

日.09〜〇 .1 S (日.已〜1合） 

五分びゆ 

0.09 (日.已合） 

玄米 

日.09〜 0.3 目（日.日〜2合） 

外形寸法 =*=6 
( cm ) 

幅 

22.4 

奥行 

28.3 

高さ 

18.9 

本体質量 * S ( kg ) 

2.6 

コードの長さ* s ( m ) 

1.2 


* 1実際にお使いになるとさの消費電力量は、使用頻度•使用時間- 
お米の量-選んだメニュー-周囲の温度などによって変化し 
ますので、あくまでも目まとしてご覽ください。 

*2 「電気ジャー炊飯器」の家庭用品品質表示法に基づ<省エネ法 
関連表示。 

*3 年間消費電力量は、省エネ法-特定機器 r 電気ジャー炊飯器」の 
測定方法による数値です。（区分名および各表示値ち同法に基 
づいています。） 

* 4蒸発水量は、1回当りのげ飯時に炊飯器機体外へ放出した水の 
質量であり、省エネ法の目標基準値を算出するために用いる数 
値です。 

*已1回当りの炊飯時消費電力量は r エコ炊さ」メニュー、1時間当 
りの保温時消費電力量は「エコ炊さ」メニュー時の電力量です。 
(工場出荷時） 

*6 おおよその数値です。 




エコ炊き白米早炊きお洗米 


f 微 

炊込み 
おかゆ 
玄米 
調理 


©が消える 


※時刻合わせを途中でやめたいとさは 【保温/取消1 キーを 
巧す。 


♦時計は、虽品•使いかたによって1力月に約3□秒か5120秒の差が生じ 
る場合があります。 

♦1 カップ=約1合（約1已□邑）です。 


消耗品•別売品のお買い巧城口いて 

•パッキン類は消耗品です。使いかたによって差が 
ありますが、ご使用にともなって傷んできます。 
•内なベのフッ素加工は、ご使用にともない消耗 
し、はがれることがありまず。 （ P .4 参照） 


消耗品について、巧れやにおい-破損がひどくなつたときは、 
切下のいずれかでお買い求めでをますので、ご相談ください。 
•お買い上げの販売店 

•タイガーお客様ご相談窓 □ ( P .27 「連絡先」参照) 
•消耗品-別売品のご購入専用ホームページ 
( P .27 r 連絡先」参照） 


26 ☆炊飯中は、調理中も含みます。 


器具用プラグがはずれたとをや、停電があつたとを 


炊飯中な • 保温中-タイマー予約中に、器具用プラグが誤ってはずれた場合は、ずぐに差し込んでくださし、。 
電源が切れる前の動作を続けまず。また、万一停電があっても再び通電されると機能は正常に働きまず。 


こんなとさ器具用プラグびはずれたり、停電になった5 

再び通電されると 

タイマーセツト中 

そのままタイマーが作動します。（停電している時間が長く、 
セツト時刻を過ざている場合は、すぐ炊さ始めます。） 

炊飯中 A 

炊飯を続けます。 

保温中 

保温を続けます。 


※条件によっては、ごはんがうまく炊けなかったり、保温の温度が低下することがあります。 
☆炊飯中は、調理中も含みます。 


保証とサービスについて 

《修理を依頼される前にまず「うまく炊けない？と思ったら」 （P.1 8，1 9) •「調理びうまく作れない？と思ったら」 
(P.2 日） • 「故障かな？と思ったら」 (P.21 •22) -「こんな表示び出たときは」 （P.22) をご覧になり、お調べくださ 
し、それでを不具合の場合は、下記に基づさ、お買い上げの販売店にご相談 < ださい。 

1 保証書の内容のご確認と保管のお願い 

保証書は、販売店にて所定事項を記入してお渡しいたしますので、「販売店印およびお買い上げ曰」をご確認の 
上、内容をよくお読みになり、大切に保管してください。 

2 保証期間はお買い上げの曰か51年間でず。（消耗品は除さまず。） 

保証書の記載内容に基づさ修理いたします。くわしくは保証書をご覧ください。 

3 修理を依頼されるとき 

おそれいりますび、製品に保証書を添えて、お買い上げの販売店にご持参<ださい。 

まず、お買い上げの販売店にご相談ください。修理によって機能び維持でさる場合 
は、ご要望により有料修理いたします。ご相談の際、次のことをお知らせください。 

①製品名③品番③製品の状況（でさるだけくわしく） 

4 炊飯ジャーの補修用性能部品の保有期間は、製造打ち切り後6年でず。この期間は経済産業省の指導によるもの 
でず。補修用性能部品とは、その製品の機能を維持ずるために必要な部品でず。 

5 修理料金とは 

修理料金とは、おもに技術料と部品代で構成されています。 

I 技術料 I ……不具合の原因を診断する作業、故障箇所を修復する作業（修理および部品交換-調整- 
修理後の点検など）の料金です。 

I 部品代 I ……製品の修復に使った部品の代金です。 

6 その他製品に関ずるお問合せ、ご質問びございました5、お買い上げの販売店、または「連絡先」に記載のタイガー 
お客様ご相談窓口（下記）までご相談ください。 

•本書に記載の意匠、仕様および部品は性能向上のために、一部予告な<変更することびあります。 

連絡先 

g イ乃一魔法瓶な巧を社 本社〒己 71-8 已71大阪府門真市速見お3番1号 


使い方、た•ぉ買い物のご相談はお客様ご相談窓口 


保証期間内 


保証期間を 
過ぎている 
とさ 


(全国共通番号） ^ 0570-011101 


市内通話料で OK 

受付時間 AM 日:00〜 PM 己:00月曜日〜金曜日（祝日•弊社休業日を除さます） 

※携帯電話 • PHS と I P 電話等（ナビダイヤルを利用できない電話）の方はこちらへ TEL (06) 6906-2121 


市内通話料金でご利用いただけます。 


その他 


※上記の連絡先の名称、電話番号、所在地は変更することがありますのでご了承ください。 

ホームぺージアドレス http://www.tiger.jp/ 

消耗品*別売品のご購入ホームぺージ http :// www . ti 呂 er . jp / sh 叩 . html 
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